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オンライン
産地視察ツアー

生産者とバイヤーをつなぐマッチングの場として昨年大好評いただきました
バイヤーツアーを今年度はオンラインで実施いたします（全5回開催）！ 
福島県産農林水産物の旬な魅力、生産者の想いやこだわり、独自の取組みを
動画とトークセッションでご紹介します。 ぜひお気軽にご参加ください！

お問い
合わせ

ご参加にあたって お申し込み

●参加費は無料となります。
●生産者の食材を事前に参加者へ送付いたします。
　当日は生産者おすすめの食べ方にてお召し上がりいただきながらご参加ください。
　※事前に調理が必要な場合がございます。調理に係る費用は自己負担となります。
●本ツアーは福島県の事業の一環で、流通事業者等（流通、小売、飲食・宿泊等事業者に
おける販売担当者等）を参加対象として実施しております。

●オンライン視察ツアーのため、Zoomでの配信となります。
　※開催前に申込書記載のメールアドレスへご案内いたします。
　　Zoomのチャット機能を用いて生産者⇔バイヤーの交流をはかります。
●参加後、感想をお伺いしたく、約５分のWEBアンケートにご協力をお願いいたします。

●申込方法：下記（1）または（2）にてお申し込みください。 
 （1）メール、FAXにて別紙「申込用紙」を下記申込先まで
 送付願います。
 （2）右記QRコードを読み取り、応募フォームからお申込み
 ください。
●申込先：「ふくしまプライド。オンライン産地視察ツアー」事務局
　（株式会社JTB福島支店福島サテライト内）
　Mail：fukushima_tabiconsult@jtb.com　FAX：024-522-2980
●申込期日：2022年1月16日（日）まで　●募集人員：最大２５事業者（先着順）

応募フォーム

Facebookで最新情報、
紹介動画をチェック！

ふくしまプライド。
オンライン産地視察
ツアーのページへ！

詳しくは Facebook にて

　寒冷な気候によりギュッと甘味が凝縮された、天栄
村の新名物「赤ねぎ」。一般的な長ネギより甘味が強
くシャキッとした食感が自慢。栽培が難しいと言われ
る「赤ねぎ」を天栄長ネギ生産組合が土作りから出荷
まで管理し作り上げた逸品で、料理を彩る食材として
も注目されている。

天栄長ネギ生産組合

瀬和 正智 さま

天栄赤ねぎ
赤色が鮮やかな、
甘味ある長ネギを

　福島県内でトップクラスのいちご生産量を誇る矢
祭町。その温暖な気候と豊富な地下水で生育される
「そらの社」のいちごは完熟出荷にこだわった甘さが
特徴。さらに収穫量の一割という、そらの社産「やよ
いひめ」はクチコミやSNSで評判が広がり人気商品
となっている。

有限会社 そらの杜

塙　芳友 さま

いちご「やよいひめ」
追熟する甘さを求めた、
濃厚な味わい

　オリジナル血統を追求し生まれた、三元交配 WBD
種の「白河高原清流豚」。その味と肉質で、福島県内
は元より全国的なブランド豚として広く認知されてい
る。一般的な豚よりも長く、ストレスフリーな飼育環境
でじっくり丁寧に育てられ、安全・健康・旨さの三拍子
揃った豚肉を提供。

有限会社 肉の秋元本店

秋元 雅幸 さま

白河高原清流豚

火1
14:00-16:00（予定）
月
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参加費無料

試食あり
※

※写真はイメージです。ご紹介する食材を
　事前に参加者へ送付いたします。

今回ご紹介させていただく福島県自慢の農林水産物と生産者さま

産地視察
ムービー配信

事前取材した動画をご覧いただきます

生産者による
PR・取組み紹介

参加者との交流・
Q&Aセッション当日の

流れ

参加者募集中

会場よりZoomでライブ配信します 生産者とバイヤーをライブでつなぎます。

試  食
事前にお送りする食材を
ご試食いただけます※

※事前に調理が必要な場合がございます。

爽やかな甘みある脂と、
しっかりと味ある赤身

矢祭町産



※必要事項をご記入の上、1月16日(日)までにご返送をお願いいたします。

　WEBからお申込みの方は右のQRコードまたは下記URLよりお申し込みください。

　申込フォームURL：https://forms.office.com/r/ghcm7wmN5m

※１事業者あたり１申込のみにてお願いいたします。

　  複数人数での参加をご希望の場合は、同URLまたは同画面よりご参加ください。

   （ただし、同事業者において参加される方々が別々な場所からの参加の場合はそれぞれお申込をお願いいたします）

※オンライン産地視察ツアーのため、Zoomでの実施となります。

※詳しくは別途チラシの「ご参加にあたって」をご参照ください。

第５回　ふくしまプライド。オンライン産地視察ツアー 申込書（1/16まで）

　メール：fukushima_tabiconsult@jtb.com

　FAX:024-522-2980

本件に関するお問い合わせ先：「ふくしまプライド。オンライン産地視察ツアー」事務局

TEL:024-523-3314　菅野・大橋・小松・田所

　実施日　　：　令和４年１月２５日（火）

　実施時間　：１４：００～１６：００（予定）　※１３：４５～Zoomオープン

　貴　社　名：

　ご所属・役職等：

　E-mail：

　ご 参 加 者 氏 名：

　ご参加者氏名ﾌﾘｶﾞﾅ：

　このツアーを知ったきっかけ(いずれかに〇をお願いいたします)

　　ふくしまプライド。オンライン産地視察ツアーFacebook　　　　チラシがFAXで届いた　　　　チラシが郵送で届いた　　　　メール

　　貴社のホームページ問合せフォーム　　　　InstagramのDM　　　　前回参加　　　　「　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　」様からの紹介

　　Peatix　　　　こくちーずプロ　　　　その他 (　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　       　　　　      　　　　　　                    )

　食材の送付希望（いずれかに〇をお願いいたします）　　　　　　　　　　希望する　　　　　　　　　　希望しない

　食材の送付先 ※郵便番号、住所、宛先のご記入をお願いいたします。

　〒

　食材送付の希望時間：

（本ツアーで期待すること）

（質問事項）※当日のツアー実施中に回答いたします。

※事前に記載のアドレスへZoomのURLをお送りします。

　　※出来る限りご希望に沿うよう対応いたしますが、ご希望通りに到着しない場合もございます。予めご了承ください。

　　※食材によって到着日が異なりますためご承知願います。

    ★送付予定食材★（予定のため変更する可能性がございます）

　　　・天栄赤ネギ→赤ネギ、鍋用ネギ　　・いちご「やよいひめ」→やよいひめ、とちおとめ　　・白河高原清流豚→しゃぶしゃぶ用豚肉、出汁スープ

　電話番号①(食材の発送・お受け取りに関する連絡先)：

　電話番号②(オンライン産地視察ツアー当日連絡が可能な連絡先)：

本ツアーの参加理由・期待すること

（参加理由）

←WEB申込フォーム
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